
Waldibrüggli Gasthaus 
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Wo c h e n - H i t s
I n k l u s i v e  T a g e s s u p p e  o d e r  M e n ü s a l a t

I n k l u s i v e  T a g e s s u p p e  o d e r  M e n ü s a l a t

Montag 09. Februar 2026 Dienstag 10. Februar 2026 Mittwoch 11. Februar 2026 Donnerstag 12. Februar 2026 Freitag 13. Februar 2026

M i t t a g sm e n ü s

C H F  2 9 . 5 0  

C H F  2 2 . 5 0  

VEGETARISCHES  MENÜ    VON   MONTAG     BIS        FREITAG

C H F  2 1 . 5 0  C H F  2 0 . 5 0  

C H F  2 9 . 5 0  

M E N Ü  I

SCHWEINSCORDON BLEU 
mit Pommes frites

und Gemüse

M E N Ü  I I

C H F  2 1 . 5 0  

GEMÜSE-REIS-PFANNE
mit gebratenem Gemüse

und frischen Kräutern

TAGLIATELLE BOSCAIOLA
an feiner Tomaten-Rahmsauce

mit Steinpilzen und Speck

GEHACKTES
mit Hörnli

und Apfelmus

POULETSPIESSLI
mit Gemüse, Salzkartoffeln

und Cocktailsauce

SCHWEINEBRATEN HAUS ART
 mit feiner Biersauce,
Rösti und Gemüse 

M E N Ü  I I M E N Ü  I I M E N Ü  I I M E N Ü  I I

C H F  2 1 . 5 0  C H F  2 1 . 5 0  C H F  2 1 . 5 0  C H F  2 1 . 5 0  

POULETRAGOUT ZÜRCHER ART
an cremiger Champignon-

Rahmsauce,mit Nudeln und Rüebli

RUMPSTEAK VOM GRILL
mit Kräuterbutter,

Country Cuts und Gemüse

BAYERISCHES SCHWEINSSCHNITZEL
paniert, mit Bratkartoffeln

und süssem Senf

SPAGHETTI AL TONNO
mit Thunfisch, Zwiebeln und

Kapern an Tomatensauce

M E N Ü  I M E N Ü  I M E N Ü  I M E N Ü  I

C H F  2 2 . 5 0  C H F  2 2 . 5 0  C H F  2 2 . 5 0  C H F  2 2 . 5 0  

GEMÜSELASAGNE
mit saisonalem Gemüse, überbacken

A B

OSSOBUCO ,,WALDIBRÜGGLI,,
klassisch geschmort,

mit Tagliatelle, saisonalem Gemüse

SCHWEINSBRATWURST
(ca. 200g )an feiner Zwiebelsauce,
hausgemachte Rösti und Gemüse

SPAGHETTI ASIA
mit Gemüse-Pfannenmischung und Sojasauce

AbendBurger‌
14 März 2026

ab 18:00 Uhr


