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/WW O L) GASTHAU
ittagsmentis .
Inklusive Tagessuppe oder Menusalat g
Montag 21. September 2026 Dienstag 22. September 2026 Mittwoch 23. September 2026 Donnerstag 24. September 2026 Freitag 25. September 2026
MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1
GEBRATENE TRUTENBRUST SCHWEINEGESCHNETZELTES POULETSCHENKEL (OHNE KNOCHEN) GEHACKTES MIT HORNLI ZANDERKNUSPERLI
an Senfsauce, mit Biindner nach Zircher Art an feiner Knoblauchrahmsauce, Rindshackfleisch mit Hornli, mit Salzkartofteln, Spinat
Pizokel und glasierten Ruebli mit Nudeln und Gemiuse serviert mit Reis serviert mit Apfelmus und feiner Tartarsauce
CHF 22.50 CHF 22.50 CHF 22.50 CHF 22.50 CHF 22.50
MENU 11 MENU 11 MENU 11 MENU 11 MENU 11
MACARONI MIT CHORIZO HIRSCHRAVIOLI HIRSCHBRATWURST WRAP DEL PATRON SPAGHETTI CARBONARA
mit Gemuse-Julienne, an feiner Cognac-Rahmsauce, an feiner Wildsauce, dazu mit Poulet und Julienne-Gemise, (ohne Rahm)
Knoblauch und Gartenkrautern garniert mit Preiselbeeren Spatzli und Rotkraut Pommes frites und Haussauce mit Speck, Ei und Parmesan
CHF 21.50 CHF 21.50 CHF 21.50 CHF 21.50 CHF 21.50
A VEGETARISCHES MENU VON MONTAG BIS FREITAG B

KURBISRISOTTO
mit gersteten Kirbiskernen und Parmesan

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
mit Knoblauch, Olivensdl und Peperoncini

Wochen-Hits

Inklusive Tagessuppe oder Mentusalat

CORDON-BLEU-ABEND

CORDON BLEU NACH CHEF-ART-CA. 400G 17' OI(tOher HIRSCHGESCNETZELTES

gefillt mit Tiroler Speck, Bundnertleisch und AB 18:00 UHR an feiner Wildsauce, serviert mit

Bergkdse, dazu Pommes frites und Gemise Hausgemachtes Covdon Bleu hausgemachten Spatzli, Rotkraut und Marroni

in verschiedenen Vaviationen
CHF 36.50 Rind, Poulet,Schwein odev Vegi CHE 29.50




