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LASAGNE BELLA DONNA

hausgemachte Lasagne mit Rindshackfleisch

W o c h e n - H i t s
I n k l u s i v e  T a g e s s u p p e  o d e r  M e n ü s a l a t

KALBSBRATWURST

I n k l u s i v e  T a g e s s u p p e  o d e r  M e n ü s a l a t
Freitag  23.  Oktober 2026

M i t t a g s m e n ü s

VEGETARISCHES  MENÜ    VON   MONTAG     BIS        FREITAG

C H F  2 8 . 5 0  

SIEDFLEISCH 

mit einer feinen Meerrettichsauce,
dazu Kartoffeln und Gemüse

M E N Ü  I I

C H F  2 1 . 5 0  

Mittwoch  21.  Oktober 2026

GHACKETS MIT HÖRNLI

Würziges Hackfleisch mit
Hörnli, serviert mit Apfelmus

M E N Ü  I

C H F  2 2 . 5 0  

M E N Ü  I I

M E N Ü  I

C H F  2 2 . 5 0  

STEINPILZ-RISOTTO

mit Steinpilzen, Parmesan und frischen Kräutern

B

C H F  2 8 . 5 0  

C H F  2 0 . 5 0  

mit Eierschwämmli und Speck,
an Cognac-Sauce

RIGATONI WALD 

serviert mit Rösti, Zwiebelsauce und Gemüse

Dienstag  20.  Oktober 2026

POULETBRUST NACH WALLISER ART

mit Raclettekäse und
cremigem Gemüse-Risotto

M E N Ü  I I

C H F  2 1 . 5 0  

 KNUSPRIGE POULETSCHENKEL
mit Pommes frites, Haussauce

und Coleslaw-Salat

M E N Ü  I

C H F  2 2 . 5 0  

Montag  19.  Oktober 2026

BAYERISCHES SCHNITZEL
goldbraun gebraten und mit

Bratkartoffeln serviert

M E N Ü  I I

C H F  2 1 . 5 0  

PENNE DEL PATRON

mit würziger Chorizo,
Knoblauch und Peperoni

M E N Ü  I

C H F  2 2 . 5 0  

Fischknusperli mit Salzkartoffeln,
Spinat und Tartarsauce

FISCHKNUSPERLI

Donnerstag  22.  Oktober 2026
M E N Ü  I

 RINDSGESCHNETZELTES

an Stroganoff-Sauce, serviert mit
Nudeln und Blumenkohl

C H F  2 2 . 5 0  

M E N Ü  I I

WRAP À LA CHEF

nach Art des Hauses, dazu Pommes
soufflées und Cocktailsauce

C H F  2 1 . 5 0  

C H F  2 1 . 5 0  

A
SPAGHETTI AGLIO E OLIO E PEPERONCINO

mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino verfeinert

C H F  2 1 . 5 0  

Jetzt entdecken & geniessen 
Jetzt entdecken & geniessen Unsere Wildkarte ist da!

Fondue & Raclette Abend Fondue & Raclette Abend 
21.11.202621.11.2026

Schweizer Klassiker 
hausgemacht, traditionell   
und à discrétion serviert 
Schweizer Klassiker 
hausgemacht, traditionell‌  
und à discrétion serviert 

AB  18:00 UHRAB  18:00 UHR



Waldibrüggli 

ab 18:00 Uhr

Gemütlicher Start ins
neue Jahr mit Apéro 
und Überraschungen

12
NEUJAHR-APÉROJANUAR

GasthausEvent Kalender

HAPPY BIRTHDAY
SCHWEIZ

AUGUST

Feiere mit uns den
Nationalfeiertag! 
Mit Live-Musik

01Mit Kostüm-Contest, 
Livemusik 
und gute Stimmung

07
FASNACHTSPARTYFEBRUAR

ab 18:00 Uhr

Live-Jazz, feine
Grillspezialitäten 
auf unserer Terrasse

11
JAZZ ABENDJULI

ab 18:00 Uhr

Mit Live-Jodelgruppe
und traditioneller
Schweizer Küche

13
JODELFESTJUNI

ab 12:00 Uhr

Wir verwöhnen Sie mit
handgemachten Produkten,
würzigen Würsten und
hausgemachtem Glühwein

12
WEIHNACHTSMARKTDEZEMBER

ab 18:00 Uhr

Schweizer Klassiker
hausgemacht, traditionell 
und à discrétion serviert

21
FONDUE & RACLETTE
ABEND

NOVEMBER

SEPTEMBER

ab 18:00 Uhr

Ein festlicher Abend mit
feinen Herbst-
Spezialitäten
und einem 3-Gang-Menü 

12
WILLKOMMEN 
HERBST

ab 18:00 Uhr

ab 11:30 Uhr

Wir servieren ein feines
Festmenü zum
Genießen 
und Wohlfühlen

10
DANKE MAMAMAI

ab 17:00 Uhr

Livemusik, feiner
Stimmung und
kulinarischen
Highlights

11
2-JAHRE-
JUBILÄUMSFEIER

APRIL

ab 18:00 Uhr

Hausgemachte Burger in
verschiedenen Variationen 
Rind, Poulet,Schwein 
oder Vegi

14
BURGER ABENDMÄRZ

ab 16:00 Uhr

ab 18:00 Uhr

Hausgemachtes Cordon Bleu
in verschiedenen Variationen 
Rind, Poulet,Schwein oder
Vegi

17
CORDON-BLEU-
ABEND

OKTOBER

 2026

gastro@gasthaus-waldibrueggli.chWaldibrücke 181  Emmen 6032 Luzern                                          


	JANUAR
	FEBRUAR
	Waldibrüggli
	Event Kalender
	Gasthaus
	2026
	JULI
	JAZZ ABEND
	MÄRZ

	BURGER ABEND
	APRIL

	2-JAHRE- JUBILÄUMSFEIER
	MAI
	DANKE MAMA
	JUNI

	JODELFEST
	AUGUST


	WILLKOMMEN
	HERBST
	CORDON-BLEU- ABEND
	DEZEMBER





